
附件1：

广元市2015年创建食品安全示范单位（店）
名额分配表

	项目

县区
	小餐饮安全示范店
	流通食品安全示范单位（店）

	市本级
	2
	0

	青川县
	6
	6

	旺苍县
	8
	8

	苍溪县
	8
	8

	剑阁县
	8
	8

	利州区
	8
	8

	经开区
	0
	2

	昭化区
	5
	5

	朝天区
	5
	5

	合计
	50
	50


附件2：

广元市创建食品安全示范单位（店）申报表

	申报单位名称
	

	申报项目
	

	地    址
	

	电     话
	
	负责人
	

	所在地食品

药品监管局

初审意见
	年   月   日

	市食品药品

监管局审定

意      见
	年   月   日


本表一式二份，市、县区食品药品监督管理局各留存一份。
附件3：
食品安全示范工程流通环节检查验收标准
	考　核  内  容
	分值
	评  价  方  法
	得分

	一、主体资格监管（20分）
	取得食品流通许可证（食品经营许可证）和营业执照
	10
	未取得许可证扣10分
	

	
	亮证（照）经营，悬挂在醒目位置
	5
	未亮证经营扣5分
	

	
	许可项目是否包括所经营的食品类型
	5
	超范围经营扣5分
	

	二、管理制度      监管（30分）
	进货查验记录制度
	6
	制度未健全扣3分，未查验扣3分
	

	
	食品质量管理制度
	6
	制度未健全扣3分，未索证索票扣3分
	

	
	建立并执行经营人员健康、培训管理制度
	6
	未取得健康证扣3分，未组织培训扣3分
	

	
	不合格食品退市制度
	6
	制度未健全扣3分，未实施扣3分
	

	
	建立健全食品安全事故应急处置制度
	6
	无制度扣3分，未健全扣3分
	

	三、经营环境监管（10）
	店堂通风、明亮，环境整洁，货架、柜台商品按品种分区、分类摆放，与其他商品分开经营
	5
	不符合要求的，每项扣1分
	

	
	婴幼儿配方乳粉专柜销售，有醒目的标识标牌
	5
	未专柜销售扣3分；标识不清扣2分
	

	四、经营行为监管（35分）
	不得销售不符合食品标准（过期、“五无”食品、霉变生虫等感官性状异常食品和仿冒名牌、山寨食品）的食品
	5
	发现销售不合格食品，发现一项扣5分
	

	
	自制食品是否有标签标识
	5
	无标签标识扣5分
	

	
	散装食品在销售区域的容器、外包装上要有标签标识
	5
	无标签标识扣5分
	

	
	自觉履行不符合食品安全标准的食品更换、退货、赔偿等义务
	5
	未履行相关义务扣5分
	

	
	销售的食品可追溯率达到100％
	5
	食品可追溯率未达到100％扣5分
	

	
	按照规定贮存食品，及时清理变质或者超过保质期的食品，包括记录清理去向
	5
	未按规定贮存食品扣2分，未及时清理变质、过期食品扣2分，未做好记录扣1分
	

	
	店内公示12331投诉举报电话
	5
	未公示扣5分
	

	五、违法违规监管（*分）
	近三年无违法记录
	*
	有违法记录取消评比资格
	

	六、设施设备（5分）
	建立完善食品快速检测设施设备
	5
	未建立食品快检设备扣5分
	

	                                  合                     计
	


被考核单位：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　     年    月    日
注：考核分值设定为100分，考核分数达到80分以上的视为合格。
考核人签字：　　 　                                经营户签字：　　　　
附件4：
食品安全示范工程餐饮环节检查验收标准

被考评单位：                                                 年  月   日
	检查项目
	检查内容
	分值
	得分
	备注

	一、场所选址(5分 )
	1.是否距离粪坑、污水池、垃圾场以及易燃易爆等场所
	3
	　
	　

	
	2.是否设在居民区
	2
	　
	　

	二、许可管理(10分)
	3.是否擅自改变许可类别、备注项目
	3
	　
	　

	
	4.是否擅自改变经营地址
	2
	　
	　

	
	5.是否规范悬挂或摆放许可证
	2
	　
	　

	
	6.食品安全管理制度是否健全
	3
	　
	　

	三、人员管理(10分 )
	7.是否配备专职或兼职食品安全管理人员
	2
	　
	　

	
	8.从业人员有无健康证明
	2
	　
	　

	
	9.从业人员个人卫生是否符合要求
	2
	　
	　

	
	10.从业人员个人着装是否符合要求
	2
	　
	　

	
	11.从业人员有无食品安全知识培训证明
	2
	　
	　

	四、场所环境(10分 )
	12.场所布局是否符合“生进熟出”程序要求
	2
	　
	　

	
	13.场所内外环境是否整洁
	1
	　
	　

	
	14.专间区域是否符合要求
	2
	　
	　

	
	15.地面与排水是否符合要求
	1
	　
	　

	
	16.墙壁与门窗是否符合要求
	1
	　
	　

	
	17.屋顶与天花板是否符合要求
	1
	　
	　

	
	18.餐厨废弃物处置是否符合要求
	2
	　
	　

	五、设施设备(10分 )
	19.食品加工设施设备是否正常运行
	1
	　
	　

	
	20.洗手消毒设施是否符合要求
	1
	　
	　

	
	21.通风排烟设施是否符合要求
	1
	　
	　

	
	22.保洁设施是否符合要求
	1
	　
	　

	
	23.防尘、防鼠、防蝇、防蝉螂等设施是否符合要求
	1
	　
	　

	
	24.采光照明设施是否符合要求
	1
	　
	　

	
	25.设备、工具和容器是否符合要求
	2
	　
	　

	
	26.废弃物暂存处置设施是否符合要求
	2
	　
	　

	六、食品采购（10分）
	27.是否采购了违禁食品
	3
	　
	　

	
	28.是否符合索证索票、查验记录要求
	2
	　
	　

	
	29.贮存是否符合要求
	2
	　
	　

	
	30.是否存在过期变质食品
	3
	　
	　

	七、加工制作(10分 )
	31.粗加工与切配是否符合要求
	5
	　
	　

	
	32.烹饪过程是否符合要求
	5
	　
	　

	八、清洗消毒(10分 )
	33.清洗是否符合要求
	3
	　
	　

	
	34.消毒是否符合要求
	4
	　
	　

	
	35.保洁是否符合要求
	3
	　
	　

	九、食品添加剂(10分 )
	36.是否符合“六专”要求
	5
	　
	　

	
	37.是否存在超范围、超剂量使用现象
	5
	　
	　

	十、量化管理(15分)
	38.食品安全监督量化分级是否达到B要求
	5
	　
	　

	
	39.近两年来是否发生食品安全事故
	5
	　
	　

	
	40.放置公式是否合理
	5
	　
	　

	合               计
	　
	　
	　


被考秤单位:                                           考核成员:
说明:根据该场所的实际经营情况可合理缺项。
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